
TG Catering

Direkt am wunderschönen BallyPark gelegen, die optimalen Voraussetzungen 
für erfolgreiche Tagungen, Seminare und Präsentationen. 

SEMINAR, TAGUNGEN & PRÄSENTATIONEN
ab 20 Personen

Thommen Gastronomie, Oltnerstrasse 7, 5013 Niedergösgen
Tel. 062 849 42 28 – Mail info@tg-catering.ch
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Welcome
Simple
Kaffee und L`art du thé

Erfrischende Fruchtsäfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser

Butter- und Rusticogipfeli 

Auswahl an frischen Früchten 12.50

Deluxe
Kaffee und L`art du thé

Erfrischende Fruchtsäfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser

Butter- und Rusticogipfeli 

Auswahl an frischen Früchten

Birchermüesli und Joghurt im Weckgläsli 15.50

Simple
Kaffee und L`art du thé

Erfrischende Fruchtsäfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser

Auswahl an frischen Früchten 9.50

Pause am Morgen
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Deluxe
Kaffee und L`art du thé

Erfrischende Fruchtsäfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser

Auswahl an frischen Früchten

Birchermüesli und Joghurt im Weckgläsli

Variation von Mini-Brötli gefüllt mit Schinken, Käse und Salami

Mini-Croissant mit Kräuterfrischkäse und Gartentomaten 15.00

Reichhaltiger 3-Gänge Stehlunch mit kalten und warmen Kreationen mit 

einem süssen Abschluss aus unserer Pâtisserie

Getränkepauschale Mittagslunch: Mineralwasser, Süssgetränke und Kaffee

48.00

9.00

Stehlunch



Pause am Nachmittag
Simple
Kaffee und L`art du thé
Erfrischende Fruchtsäfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser
Hausgemachte Kuchenstücke aus unserer Pâtisserie und 
Auswahl an frischen Früchten 12.50

Deluxe
Kaffee und L`art du thé
Erfrischende Fruchtsäfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser
Hausgemachte Kuchenstücke aus unserer Pâtisserie und 
Auswahl an frischen Früchten
Feine Auswahl an salzigem Blätterteiggebäck 15.50

Simple
Poulet-Ananas-Spiessli mit Zitronengras und Ingwer mariniert 
Variation von gefüllten Mini-Brötchen 
Brie-Trauben-Aprikosen-Spiessli
Italienische Focaccia mit sonnengereiften Tomaten und Mozzarella 
Variation von Antipasti-Gemüse-Spiessli

16.50

Apéro zum Ausklingen
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Deluxe
Weizentortilla gefüllt mit Rohschinken und wildem Rucola
Cherrytomaten-Mozzarella-Basilikum-Spiessli
Pesto von sonnengetrockneten Tomaten auf Pumpernickel
Choux gefüllt mit Rauchlachsmousse
Feine Auswahl von gefüllten Silserli
Geräucherte Lachstranchen im Mini-Croissant mit Meerrettichbutter 21.00

Bitte beachten Sie, dass diese Apérovarianten keine vollen Mahlzeiten ersetzen.
Über einen reichhaltigen Apéro-Riche beraten wir Sie gerne.
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Getränke (nach Verbrauch)
Softgetränke
Orangenjus
Mineralwasser mit & ohne Kohlensäure
Coca cola, Cola zero
Rivella rot
Ice Tea Lemon

12.50
9.50
4.50
4.50
4.50

1.00 Ltr.
0.80 Ltr.
0.33 Ltr. 
0.33 Ltr.
0.33 Ltr.

Bier und Heissgetränke
Feldschlösschen Bier mit & ohne Alkohol

Kaffee / Espresso / Tee

5.00

4.50

0.33 Ltr. 

Schaumweinempfehlung
Prosecco Spumante DOC 54.000.75 Ltr. 

Pimp your Prosecco
mit diversen Sirup und Früchte 59.000.75 Ltr. 

Weissweinempfehlungen
Pinot Grigio DOC
C&C s.r.l. Chions, Venetien, Italien

Simué Verdejo
Vicente Gandia, Rueda, Spanien

Exelsis blanc
Chasselas, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier
Waadt, Charlez Rolaz

52.00

55.00

58.00

0.75 Ltr.

0.75 Ltr. 

0.75 Ltr.  

Rotweinempfehlungen 
Rioja Crianza DOCa, Tempranillo
Vicente Gandia, Rioja, Spanien

Ripasso della Valpolicella
Cantina Negrar, Terre dei Capitelli, Veneto, Italien

Exelsis rouge
Galotta, Gamaret, Cabernets-Sauvignon und Merlot
Waadt, Charlez Rolaz

54.00

58.50

62.00

0.75 Ltr.

0.75 Ltr. 

0.75 Ltr. 
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Allgemeine Richtlinien
Teilnehmerzahl
Die Getränke- und Speisebestellungen müssen spätestens 14 Arbeitstage,
schriftlich vor dem Anlass eingehen.
Die Anzahl Personen, welche 5 Tage im voraus gemeldet wird, gilt als verbindlich und
wird entsprechend in Rechnung gestellt. 

Fleischdeklaration
6FKZHLQHŴHLVFK���&+����3RXOHW���&+���.DOEŴHLVFK���&+���(QWHQEUXVW���)5���7UXWKDKQ���&+
5LQGVJHVFKQHW]HOWHV���&+���5LQGVƓOHW��5RDVWEHHI���$8���3IHUG���&$���/DPP���$8

Annulierungen
Bei Annullierungen eines Anlasses nach erfolgter Auftragserteilung
ZHUGHQ�IROJHQGH�.RVWHQ�LQ�5HFKQXQJ�JHVWHOOW�
��������7DJH�YRU�GHP�$QODVV�������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
�������7DJH�YRU�GHP�$QODVV�������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
�������7DJH�YRU�GHP�$QODVV��������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
%HL�HLQHU�5HGX]LHUXQJ�GHU�7HLOQHKPHQGHQ�RGHU�*¦VWH�XP�PHKU�DOV�����JHJHQ¾EHU
GHU�5HVHUYDWLRQVEHVW¦WLJXQJ�ZHUGHQ�IROJHQGH�.RVWHQ�I¾U�MHGHQ�QLFKW�HUVFKLHQHQHQ�
7HLOQHKPHQGHQ�LQ�5HFKQXQJ�JHVWHOOW�
ELV����7DJH�YRU�GHP�$QODVV��NHLQH�.RVWHQ
�����7DJH�YRU�GHP�$QODVV������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
��7DJH�XQG�ZHLQLJHU�7DJH�YRU�GHP�$QODVV�������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ

Allergien
Personen, die an einer Allergie oder einer Intoleranz leiden, werden aufgefordert diese uns
frühzeitig mitzuteilen. 
Vor Ort können wir nicht mehr entsprechend reagieren.

MwSt
8QVHUH�3UHLVH�VLQG�SUR�3HUVRQ�LQ�6FKZHL]HU�)UDQNHQ�EHUHFKQHW
XQG�YHUVWHKHQ�VLFK�LQNO��������0Z6W���,QIUDVWUXNWXU�XQG�0LWDUEHLWHU�

Auftragserteilung
-HGH�%HVWHOOXQJ�ZLUG�VFKULIWOLFK�SHU�(�0DLO�EHVW¦WLJW��

Zahlungsbedingungen
Nach Durchführung des Anlasses erhalten Sie eine Rechnung mit einer 
GHWDLOOLHUWHQ�$XŴLVWXQJ��ZHOFKH�LQQHUW����7DJHQ�]X�EHJOHLFKHQ�LVW��


