TG Catering

SEMINAR, TAGUNGEN & PRASENTATIONEN

ab 20 Personen

Direkt am wunderschoénen BallyPark gelegen, die optimalen Voraussetzungen
fur erfolgreiche Tagungen, Seminare und Prasentationen.

Thommen Gastronomie, Oltnerstrasse 7, 5013 Niedergdsgen
Tel. 062 849 42 28 - Mail info@tg-catering.ch
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Welcome

Simple

Kaffee und L'art du thé

Erfrischende Fruchtsafte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser
Butter- und Rusticogipfeli

Auswahl an frischen Friichten

Deluxe

Kaffee und L'art du thé

Erfrischende Fruchtséfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser
Butter- und Rusticogipfeli

Auswahl an frischen Frichten

Birchermuesli und Joghurt im Weckglasli

Fause o Morger

Simple

Kaffee und L'art du thé

Erfrischende Fruchtséfte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser
Auswahl an frischen Frichten

Deluxe

Kaffee und L'art du thé

Erfrischende Fruchtsafte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser
Auswahl an frischen Friichten

Birchermuesli und Joghurt im Weckglasli

Variation von Mini-Brétli gefullt mit Schinken, Kése und Salami
Mini-Croissant mit Krauterfrischkdse und Gartentomaten

Stehlunch

Reichhaltiger 3-Gange Stehlunch mit kalten und warmen Kreationen mit
einem sussen Abschluss aus unserer Patisserie

Getréankepauschale Mittagslunch: Mineralwasser, Stissgetréanke und Kaffee
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Fause am Nachmillag

Simple

Kaffee und L'art du thé

Erfrischende Fruchtsafte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser

Hausgemachte Kuchenstiicke aus unserer Patisserie und

Auswahl an frischen Frichten 12.50

Deluxe

Kaffee und L'art du thé

Erfrischende Fruchtsafte und sprudelndes oder stilles Mineralwasser

Hausgemachte Kuchenstiicke aus unserer Patisserie und

Auswahl an frischen Friichten

Feine Auswahl an salzigem Blatterteiggeback 15.50

Apero zum Ausklingen

Simple

Poulet-Ananas-Spiessli mit Zitronengras und Ingwer mariniert

Variation von gefillten Mini-Brotchen

Brie-Trauben-Aprikosen-Spiessli 16.50
ltalienische Focaccia mit sonnengereiften Tomaten und Mozzarella

Variation von Antipasti-Gemuse-Spiessli

Deluxe

Weizentortilla gefillt mit Rohschinken und wildem Rucola
Cherrytomaten-Mozzarella-Basilikum-Spiessli

Pesto von sonnengetrockneten Tomaten auf Pumpernickel

Choux gefullt mit Rauchlachsmousse

Feine Auswahl von gefillten Silserli

Geraucherte Lachstranchen im Mini-Croissant mit Meerrettichbutter 21.00

Bitte beachten Sie, dass diese Apérovarianten keine vollen Mahlzeiten ersetzen.
Uber einen reichhaltigen Apéro-Riche beraten wir Sie gerne.
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(relyinke (nach Verbrauch)

Softgetranke

Orangenjus

Mineralwasser mit & ohne Kohlensaure
Coca cola, Cola zero

Rivella rot

Ice Tea Lemon

Bier und Heissgetranke
Feldschldsschen Bier mit & ohne Alkohol

Kaffee / Espresso / Tee

Schaumweinempfehlung
Prosecco Spumante DOC

Pimp your Prosecco
mit diversen Sirup und Friichte

Weissweinempfehlungen
Pinot Grigio DOC
C&C s.r.l. Chions, Venetien, ltalien

Simué Verdejo
Vicente Gandia, Rueda, Spanien

Exelsis blanc
Chasselas, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier
Waadt, Charlez Rolaz

Rotweinempfehlungen
Rioja Crianza DOCa, Tempranillo
Vicente Gandia, Rioja, Spanien

Ripasso della Valpolicella

Cantina Negrar, Terre dei Capitelli, Veneto, Italien

Exelsis rouge

Galotta, Gamaret, Cabernets-Sauvignon und Merlot

Waadt, Charlez Rolaz
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Allgemeine Richtlinien

Teilnehmerzahl

Die Getranke- und Speisebestellungen missen spatestens 14 Arbeitstage,
schriftlich vor dem Anlass eingehen.

Die Anzahl Personen, welche 5 Tage im voraus gemeldet wird, gilt als verbindlich und
wird entsprechend in Rechnung gestellt.

Fleischdeklaration
Schweinefleisch - CH / Poulet - CH / Kalbfleisch - CH / Entenbrust - FR / Truthahn - CH
Rindsgeschnetzeltes - CH / Rindsfilet, Roastbeef - AU / Pferd - CA/ Lamm - AU

Annulierungen

Bei Annullierungen eines Anlasses nach erfolgter Auftragserteilung

werden folgende Kosten in Rechnung gestellt:

30 - 15 Tage vor dem Anlass: 25 % der vereinbarten Leistungen

14 - 6 Tage vor dem Anlass: 50 % der vereinbarten Leistungen

5-0 Tage vor dem Anlass: 100 % der vereinbarten Leistungen

Bei einer Reduzierung der Teilnehmenden oder Gaste um mehr als 20% gegentber
der Reservationsbestdtigung werden folgende Kosten fiir jeden nicht erschienenen
Teilnehmenden in Rechnung gestellt:

bis 11 Tage vor dem Anlass: keine Kosten

10-5 Tage vor dem Anlass: 50% der vereinbarten Leistungen

4 Tage und weiniger Tage vor dem Anlass: 100% der vereinbarten Leistungen

Allergien

Personen, die an einer Allergie oder einer Intoleranz leiden, werden aufgefordert diese uns
frihzeitig mitzuteilen.

Vor Ort kdnnen wir nicht mehr entsprechend reagieren.

MwSt
Unsere Preise sind pro Person in Schweizer Franken berechnet
und verstehen sich inkl. 7.7 % MwsSt., Infrastruktur und Mitarbeiter.

Auftragserteilung
Jede Bestellung wird schriftlich per E-Mail bestatigt.

Zahlungsbedingungen
Nach Durchfiihrung des Anlasses erhalten Sie eine Rechnung mit einer
detaillierten Auflistung, welche innert 30 Tagen zu begleichen ist.
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