
TG Catering

Bally
House

Geniessen Sie Ihren schönsten Tag im BallyHouse
an traumhafter Lage direkt am Park.

Wir unterstützen Sie, damit Ihre Hochzeit zum unvergesslichen Fest wird. 

Hochzeit

Thommen Gastronomie, Oltnerstrasse 7, 5013 Niedergösgen
Tel. 062 849 42 28 Mail info@tg-catering.ch



Apéro
Fingerfood - Variation 1
Variation von gefüllten Mini-Brötchen

Poulet-Ananas-Spiessli mit Zitronengras und Ingwer mariniert

Brie-Trauben-Aprikosen-Spiessli

Cherrytomaten-Mozzarella-Basilikum-Spiessli

%¾QGQHUŴHLVFK�LP�&UªSHPDQWHO�JHVSLHVVW�PLW�IULVFKHU�)HLJH 14.00

Fingerfood - Variation 2
Variation von gefüllten Mini-Brötchen
Italienische Focaccia mit luftgetrocknetem Schinken und wildem Rucola
Italienische Focaccia mit sonnengereiften Tomaten und Mozzarella
Pesto von sonnengetrockneten Tomaten auf Crostini
Variation von Antipasti-Gemüse -Spiessli
7ULORJLH�YRP�7UDPH]]LQL�PLW�7KXQƓVFKPRXVVH��7RPDWHQ�XQG�FUHPLJHP�&DQWDGRX 18.00

Fingerfood - Variation 3
%¾QGQHUŴHLVFK�LP�&UªSHPDQWHO�JHVSLHVVW�PLW�IULVFKHU�)HLJH
Variation von Antipasti-Gemüse - Spiessli
,WDOLHQLVFKH�)RFDFFLD�PLW�)ULVFKN¦VH��6WUDXFKWRPDWHQ�XQG�6SURVVHQ
Poulet-Ananas-Spiessli mit Zitronengras und Ingwer mariniert
)U¾FKWHVSLHVVOL�PLW�0HORQH��.LZL��$QDQDV�XQG�7UDXEH
+DXVZXUVW��6EULQ]P¸FNOL��PDULQLHUWH�2OLYHQ��6SHFN��XQG�1DWXUH]RSI 23.00

Pimp your Prosecco Bar
Peppen Sie nach Lust und Laune Ihren Prosecco mit einer Auswahl 
an Sirup und Früchten auf.

Pimp your Prosecco pro Flasche 58.000.75 Ltr.

Bally
House

Erfrischung an warmen Sommertagen
Hausgemachter Eistee 
(nur im Sommer erhältlich)

:DVVHUVSHQGHU�PLW�+ROXQGHU��0LQ]H�XQG�=LWURQH

14.501 Ltr.

11.501 Ltr.



Vorspeise / Salat
)ULVFKH�3Ŵ¾FNVDODWH�PLW�'¸UUWRPDWHQ��JHU¸VWHWHQ�3LQLHQNHUQHQ�XQG�3DUPHVDQ 15.00

6RPPHUOLFKHU�%ODWWVDODW�PLW�0HORQHQSHUOHQ��OXIWJHWURFNQHWHP�5RKVFKLQNHQ�
XQG�HLQHP�IUXFKWLJHQ�+LPEHHUGUHVVLQJ

16.00

+DXVJHPDFKWH�+¾WWHQN¦VHWHUULQH�PLW�IULVFKHP�6FKQLWWODXFK��
NQDFNLJHQ�5DGLHVFKHQ�XQG�&KXWQH\�GHU�6DLVRQ

14.00

/DXZDUPHU�VFKRWWLVFKHU�5DXFKODFKV�PLW�,QJZHUVDXHUUDKP�XQG�6RMDVSURVVHQVDODW 19.00

7ULR�%UXVFKHWWD�YRQ�2OLYHQ���7KXQƓVFK�XQG�2FKVHQKHU]HQWRPDWHQ�
JDUQLHUW�PLW�ZLOGHP�5XFROD��=LWURQHQSIHIIHU�XQG�NDOWJHSUHVVWHP�3UHPLXP�2OLYHQ¸O

17.50

6DODWYDULDWLRQ�YRQ�%ODWWVDODWHQ�PLW�IULVFKHQ�.U¦XWHUQ�XQG�VDLVRQDOHQ�*DUQLWXUHQ�
DQ�%DOVDPLFRGUHVVLQJ

13.50

Warme Vorspeise
/LPRQFHOOR�5LVRWWR�PLW�&UHYHWWHQ��5XFROD�XQG�3DUPHVDQVSOLWWHU  16.00

5DQGHQVXSSH�PLW�$SIHO�WULIIW�5¾HEOL�2UDQJHQVXSSH�PLW�%RXUERQ�9DQLOOH� 11.50

)UXWLJHU�6W¸U�DQ�%DVLOLNXPVDXFH�PLW�/LQVHQ�XQG�%DOVDPLFRSHUOHQ 20.00

-DNREV��XQG�0LHVPXVFKHOQ�DXI�$SIHOVDXHUNUDXW�XQG�*UDQDWDSIHO 18.00

0DOIDGLQL�7RVFDQD�PLW�*HP¾VH�XQG�3DUPHVDQ 16.00

Bally
House

5DYLROL�PLW�5LFRWWD�DQ�7RPDWHQUDKPVDXFH�XQG�VDLVRODOHQ�3LO]HQ 16.00
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Hauptgang
Am Stück rosa gebratenes Kalbscarré an Hagenbuttensauce
dazu Schupfnudeln und Ratatouille 53.00

5RVD�.DOEVƓOHW�DP�6W¾FN�JHEUDWHQ�PLW�%DURORMXV
dazu Weissweinrisotto und Gemüse vom Markt 53.00

,WDOLHQLVFKH�.DOEVSLFFDWD�DXI�0DUVDODMXV�PLW�6DIUDQULVRWWR�XQG�
Gemüse vom Markt 33.00

Italienischer Rindsschmorbraten in einer kräftigen Rotweinsauce 
dazu Polenta und mediterranes Gemüse 32.00

5RVD�JHEUDWHQHV�%ODFN�$QJXV�5RDVWEHHI�DXI�5RWZHLQVFKDORWWHQVDXFH�
mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse vom Markt 50.00

$P�6W¾FN�URVD�JHEUDWHQHV�5LQGVƓOHW�DXI�HLQHU�PHGLWHUUDQHQ�
*HP¾VH�.DUWRIIHOSIDQQH�PLW�5RVPDULQ�XQG�&KLOL�DQ�%DOVDPLFRUHGXNWLRQ 52.00

$P�6W¾FN�JHEUDWHQHV�6FKZHLQVƓOHW�DXI�HLQHU�UDKPLJHQ�&DOYDGRV�$SIHOVDXFH
mit Schupfnudeln und Ratatouille 46.50

Maispoulardenbrust im Pancettamantel mit Rüeblipüree und
Gemüse vom Markt 33.50

Sorbet Zwischengang
Mangosorbet mit Minze & Gin 8.00

Grapefruitsorbet mit Campari  8.00

Zitronensorbet mit Wodka 8.00
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Dessert
Dessertbuffet
Als gebührenden kulinarischen Abschluss stellen wir Ihnen eine süsse Kreation 
aus unserer Pâtisserie zusammen. Lassen Sie sich überraschen und geniessen 
Sie saisonale Crème, Tiramisù, Panna cotta und Mousse. 18.00

Saisonale Dessertkreationen serviert zwischen 12.50 und 17.00

TORTEN
Wünschen Sie eine auserlesene Torte? 
Wir haben eine passende Adresse um Ihr Fest zu versüssen. 
www.toertlifee.ch

Mitternachtsnack 
Tanzen macht hungrig!
1DFKIROJHQG�ƓQGHQ�6LH�HLQLJH�,GHHQ��ZHOFKH�ZLU�JHUQH�QDFK�,KUHQ�:¾QVFKHQ�HUZHLWHUQ�

12.00Ein Paar Weisswürstli mit Laugenbretzel und süssem Senf

12.00Kartoffelsuppe mit einem Paar Wienerli

17.50Reichlich garnierte kalte Fleisch- und Käseplatte

Vegetarische Gerichte
Auberginen-Piccata mit Tomatensauce und Beilagen vom Hauptmenü 29.50

Mais-Schnitte mit einem Pilzragout und Gemüse 29.50

Kartoffelgnocchi in leicht rahmiger Randensauce mit Babymangold 
und gehobeltem Parmesan 29.50
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Kindermenu
Vorspeise
Grüner Salat mit französischem Dressing
Rüeblisalat

   4.00
   4.00

Hauptgang
Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup
Paniertes Schnitzel mit Bratkartoffeln und Rüebli
Pasta mit Tomatensauce und Reibkäse

 12.00
 12.00
   9.50
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Getränke (nach Verbrauch)
Softgetränke
Orangenjus
Mineralwasser mit & ohne Kohlensäure
Coca cola, Cola zero
Rivella rot
Ice Tea Lemon

12.50
9.50
4.50
4.50
4.50

1.00 Ltr.
0.80 Ltr.
0.33 Ltr. 
0.33 Ltr.
0.33 Ltr.

Bier und Heissgetränke
Feldschlösschen Bier mit & ohne Alkohol

Kaffee / Espresso / Tee

5.00

4.50

0.33 Ltr. 

Schaumweinempfehlung
Ponte Prosecco Treviso Extra Dry DOC 54.000.75 Ltr. 

Pimp your Prosecco
mit diversen Sirup und Früchte 58.000.75 Ltr. 

Weissweinempfehlungen
Terre Venete Pinot Grigio IGT
Italien, Veneto / Venezie

Verdejo La Pasajera Rueda DO
Spanien, Victoria Ordonez

In Exelsis blanc, Vin de Pays Suisse
Chasselas, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier
Waadt, Charlez Rolaz

52.00

55.00

58.00

0.75 Ltr.

0.75 Ltr. 

0.75 Ltr.  

Rotweinempfehlungen 
AM3 Ribera del Duero DO, Tempranillo
Spanien, Bodegad Asenjo & Manso

Inedito Bolgheri Rosso IGT, Merlot, Syrah
Italien, Terre del Marchesato

In Exelsis rouge, Vin de Pays Suisse
Galotta, Gamaret, Garanoir, Cabernets
Waadt, Charlez Rolaz

54.00

58.50

62.00

0.75 Ltr.

0.75 Ltr. 

0.75 Ltr. 
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Getränke (nach Verbrauch)
Digestiv
Auserlesene Spirituosen aus unserer Schnapskiste

Bargetränke
Aperol Spritz

Whiskey Cola

Wodka Red Bull / Lemon

Gin Tonic

Caipirinha (Cachaca, Limetten und Rohrzucker)

Ipanema (Ginger Ale, Limetten und Rohrzucker)

 8.00 bis 12.00

 11.00

 12.00

 12.00

 12.00

13.00

10.00

2.00 cl

Zeitablauf
Bitte beachten Sie bei Ihrer Planung den Zeitbedarf 
unsererseits pro Gang für Ihr rundum Wohlfühlpaket

Vorspeise

Zwischengang

Hauptgang

Dessert

50 Pers

45 Min

30 Min

60 Min

offen

100 Pers

45 Min

30 Min

60 Min

offen

200 Pers

60 Min

45 Min

60-90 Min

offen
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Richtpreis pro Person 
bei einem 4-Gänge Menu inkl. Apéro

Apéro, Menu und Getränkeschätzung
inkl. 7.7 % MwSt. 135.00 - 180.00

Richtpreis pro Person 
bei einem 3-Gänge Menu inkl. Apéro

Apéro, Menu und Getränkeschätzung
inkl. 7.7 % MwSt. 125.00 - 165.00

Diverse Vereinbarungen
Tortengedeck
Für mitgebrachte Torten verrechen wir einen Unkostenbeitrag von 3.00 pro Person
und erwarten qualitativ und hygienisch einwandfreie Produkte.

Menukarten
Gerne drucken wir Ihnen Menükarten, welche von uns offeriert werden 
(pro 4 Personen 1 Karte).

Nachtzuschlag
Ab 01.00 Uhr verrechnen wir pauschal 150.00 pro angefangene 
Stunde für die Servicemitarbeiter.

Getränke
Wir schenken keine mitgebrachten Getränke aus. 

Probeessen
Thommen Gastro Catering ist kein Restaurationsbetrieb. Wir produzieren Ihre 
Menüauswahl exklusiv und auf Ihre individuellen Bedürfnisse abgestimmt in unserer 
externen Produktionsküche. Aus diesem Grund können wir Ihnen kein Probeessen anbieten.
Sollten Sie sich dennoch einen Eindruck über die Thommen Gastronomie Gruppe verschaffen 
ZROOHQ��VLQG�6LH�KHU]OLFK�HLQJHODGHQ�LP�5HVWDXUDQW�6FKPLHGVWXEH�HLQ�YRQ�XQV�GHƓQLHUWHV�
'HJXVWDWLRQVPHQX�]X�JHQLHVVHQ��'LHVHV�ZHUGHQ�ZLU�,KQHQ�EHL�HLQHU�GHƓQLWLYHQ�
Buchung von der Rechnung abziehen.
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Allgemeine Richtlinien
Teilnehmerzahl
Die Getränke- und Speisebestellungen müssen spätestens 14 Arbeitstage
vor dem Anlass eingehen.
Die Anzahl Personen, welche 5 Tage im voraus gemeldet wird, gilt als verbindlich und
wird entsprechend in Rechnung gestellt. 

Fleischdeklaration
6FKZHLQHŴHLVFK���&+����3RXOHW���&+���.DOEŴHLVFK���&+���(QWHQEUXVW���)5���7UXWKDKQ���&+
5LQGVJHVFKQHW]HOWHV���&+���5LQGVƓOHW��5RDVWEHHI���$8���3IHUG���&$���/DPP���$8

Annulierungen
%HL�$QQXOOLHUXQJHQ�HLQHV�$QODVVHV�QDFK�HUIROJWHU�$XIWUDJVHUWHLOXQJ
ZHUGHQ�IROJHQGH�.RVWHQ�LQ�5HFKQXQJ�JHVWHOOW�
��������7DJH�YRU�GHP�$QODVV�������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
�������7DJH�YRU�GHP�$QODVV�������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
�������7DJH�YRU�GHP�$QODVV��������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
%HL�HLQHU�5HGX]LHUXQJ�GHU�7HLOQHKPHQGHQ�RGHU�*¦VWH�XP�PHKU�DOV�����JHJHQ¾EHU
GHU�5HVHUYDWLRQVEHVW¦WLJXQJ�ZHUGHQ�IROJHQGH�.RVWHQ�I¾U�MHGHQ�QLFKW�HUVFKLHQHQHQ�
7HLOQHKPHQGHQ�LQ�5HFKQXQJ�JHVWHOOW�
ELV����7DJH�YRU�GHP�$QODVV��NHLQH�.RVWHQ
�����7DJH�YRU�GHP�$QODVV������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ
��7DJH�XQG�ZHLQLJHU�7DJH�YRU�GHP�$QODVV�������GHU�YHUHLQEDUWHQ�/HLVWXQJHQ

Allergien
3HUVRQHQ��GLH�DQ�HLQHU�$OOHUJLH�RGHU�HLQHU�,QWROHUDQ]�OHLGHQ��ZHUGHQ�DXIJHIRUGHUW�XQV�GLHVH
IU¾K]HLWLJ�PLW]XWHLOHQ��
Vor Ort können wir nicht mehr entsprechend reagieren.

MwSt
8QVHUH�3UHLVH�VLQG�SUR�3HUVRQ�LQ�6FKZHL]HU�)UDQNHQ�EHUHFKQHW
XQG�YHUVWHKHQ�VLFK�LQNO��������0Z6W���,QIUDVWUXNWXU�XQG�0LWDUEHLWHU�

Auftragserteilung
-HGH�%HVWHOOXQJ�ZLUG�VFKULIWOLFK�SHU�(�0DLO�EHVW¦WLJW��

Zahlungsbedingungen
1DFK�DXVJHVWHOOWHU�$XIWUDJVEHVW¦WLJXQJ�HUODXEHQ�ZLU�XQV�,KQHQ�����GHV�%HWUDJHV�
der Bestätigung als Anzahlung in Rechnung zu stellen. 
1DFK�'XUFKI¾KUXQJ�GHV�$QODVVHV�HUKDOWHQ�6LH�HLQH�5HFKQXQJ�PLW�HLQHU�
GHWDLOOLHUWHQ�$XŴLVWXQJ��ZHOFKH�LQQHUW����7DJHQ�]X�EHJOHLFKHQ�LVW��


